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INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA



Montepulciano di Abruzzo Tinto DOP

Variedad: 100% Montepulciano.

Alcohol: 13 % Vol.

Notas de cata: Vino tinto granate con un aroma intenso, afrutado y
limpio. Sabor decidido y suave con toques de madera y café.

Maridaje: Excelente con salsas, asados, caza y carnes rojas.

Historia: La existencia de un vino producido a partir de uvas
Montepulciano d'Abruzzo se menciona en los escritos del
historiador griego Polibio (que datan de los siglos Ill y Il a. C.). Relata
cémo, durante las Guerras Punicas, el general cartaginés y "Heros"
(héroe) Anibal ofrecid "copas" de él a sus soldados para vigorizarlos
y aliviar la fatiga de la batalla.

Temperatura de servicio: 12 °C-14 °C

Botella de 0,75 |

GRETA

Merlot IGT Lazio Rosso

Variedad: Merlot 100%.

Alcohol: 13% Vol.

Notas de cata: Vino rojo rubi claro con un agradable y armonioso
aroma rico en notas frutales. Delicado y equilibrado en boca,
siempre muy versatil.

A3 -
Maridaje: Perfecto con salsas, asados, carnes estofadas, quesos y
frutos secos. .

Historia: En la Creta minoica del tercer milenio a. C., el vino era un
elemento esencial en los acontecimientos de la época, asi.como un
simbolo de sofisticacion y poder. Los vifiedos de la isla producian un
vino tinto con un caracter redondo y afrutado que no era
demasiado seco, cualidades que aun se pueden encontrar hoy en
dia en los vinos de nuestra empresa.

Temperatura de servicio: 8°-10°

Botellade 0.75 L



YPNOSIS

IGT Lacio Blanco

Variedad: Trebbiano Toscano

Alcohol: 12 % Vol.

Notas de cata: Vino de color amarillo pajizo con excelente acidez. Ofrece
sensaciones vibrantes y frescas con un rico bouquet floral y notas de fruta
fresca de pulpa blanca, sabrosa y mineral.

Maridaje: Ideal para aperitivos, entrantes, primeros platos elegantes y
quesos frescos.

Historia: El dios griego Hipnos, de quien deriva etimoldgicamente la
palabra "hipndtico", parece reflejar perfectamente las caracteristicas
organolépticas de nuestro Trebbiano Toscano. Esta variedad de uva ya fue
mencionada en los escritos del historiador Plinio el Viejo, quien la situé
geograficamente en la Magna Grecia ltalica, traida por los antiguos
colonos griegos desde su tierra natal.

Temperatura de servicio: 6 °C-8 °C

Botella de 0,75 |

ATHENES

Variedad: Bombino 100%.

Alcohol: 13 % Vol.

Notas de cata: Vino de color amarillo pajizo con reflejos verdosos

Delicioso en boca, elegante y refinado a pesar de su juventud, con excelente
acidez, notas de fruta fresca de pulpa amarilla que recuerdan al melocotén y la
pifia, una sapidez envolvente y una marcada mineralidad.

Maridaje: Acompaniia incluso primeros platos complejos estructurados,
pescados, carnes blancas'y cazﬂén es ideal con quesos curados y

postres elaborados. \

—
Historia: La variedad Bombino ha estado presente en Italia desde tiempos
inmemoriales, particularmente en las regiones de la Magna Grecia de la
peninsula itdlica. Los registros histdricos de esta familia de uvas se remontan a
siglos antes del nacimiento de Cristo. Nuestro Bombino es un vino elegante,
excepcionalmente agradable y rico en mineralidad. Nunca cansa en el paladar
ni es agresivo. Estas cualidades parecen reflejar las caracteristicas tipicas de
Atenas en el mundo helénico y todavia se pueden encontrar en los vinos de
nuestra empresa.

Temperatura de servicio: 6°-8°

Botellade 0.75 L
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PSYKE

Prosecco DOP

Extra seco

Alcohol: 11 % vol.

Notas de cata: Prosecco con perlaje fino y elegante,
perfectamente equilibrado, con un aroma intenso y un amplio
bouquet de flores blancas y fruta fresca de pulpa blanca.
Equilibrado y muy agradable.

Maridaje: Perfecto para aperitivos y entremeses, pero también
cautivador y emocionante cuando se combina con platos como
pizza, primeros y segundos platos a base de pescado.

Temperatura de servicio: 6 °C-8 °C

Botella de 0,75 |

APHRODITE VRANIA

Vino rosado

-

Variedad: Mezcla de uvas tintas.

Alcohol: 12,5 % Vol.

Notas de cata: Vino rosado brillante con reflejos cereza. Excelente
acidez que envuelve el paladar, elegante y embriagador a la vez,
integrando agradablemente notas de fruta fresca y frutos rojos, con
taninos ligeros. La crianza en s de roble francés afade
complejidad.

Maridaje: Acompaﬁ' erfectamente incluso aperitivos complejos,
entrantes estructurados, todo tipo de primeros plato‘s-y pescados.

Historia: Las caracteristicas y el color de nuestro vino rosado son los
preferidos y afnados por la diosa Afrodita, la deidad del amory la
belleza. La rosa era su simbolo, asi como una fuente de inspiracién
para su belleza y elegancia.

Temperatura de servicio: 10°-12°

Botella de 0,75 |
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VINOS ENyETECI
BARRICA DE ROBEH FRANCES

‘ ¥ CRETHA




EDICION PREMIUM

Montepulciano di Abruzzo Tinto DOP

Variedad: 100% Montepulciano.

Alcohol: 13 % Vol.

Envejecimiento: Barricas de roble francés con periodos de 4 a 6 meses.

Notas de cata: Vino tinto granate con un aroma intenso, afrutado y
limpio. Sabor decidido y suave con toques de madera y café.

Maridaje: Excelente con salsas, asados, caza y carnes rojas.

Historia: La existencia de un vino elaborado con uvas Montepulciano
d'Abruzzo se menciona en los escritos del historiador griego Polibio

(que datan de los siglos lll y Il a. C.). Relata cdmo, durante las Guerras
Punicas, el general cartaginés y "Heros" Anibal ofrecié "copas" de este

vino a sus soldados para vigorizarlos y aliviar la fatiga de la batalla.

Temperatura de servicio: 12 °C-14 °C.

Botellade 0,75 |

CRETHA

EDICION PREMIUM

Variedad: Merlot 100%.

Alcohol: 13% Vol.

Envejecimiento : Barricas de roble francés con periodos de 4 a 6 meses.

Notas de cata: Un vino rojo rubi claro con un aroma agradable y
armonioso, rico en notas frutales. En boca, es delicado y equilibrado,
siempre muy versatil.

Maridaje: Excelente con salsg, asados, estofahs‘&msos y frutos secos.

~

Historia: En la Creta minoica del tercer milenio a. C., el vino era un
elemento esencial en los acontecimientos de la época, asi como un
simbolo de sofisticacion y poder. Los vifiedos de la isla producian un vino
tinto con un cardacter redondo y afrutado que no era demasiado seco,
cualidades que aun se pueden encontrar hoy en dia en los vinos de
nuestra empresa.

Temperatura de servicio: 10°-12°.

Botellade 0.75 L
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EDICION EXCLUSIVA | JEROBOAM - MAGNUM

Montepulciano di Abruzzo Tinto DOP

Variedad: 100% Montepulciano.

Alcohol: 13 % Vol.

Notas de cata: Vino tinto granate con un aroma intenso, afrutado y limpio.
Sabor decidido y suave con toques de madera y café.

Maridaje: Excelente con salsas, asados, platos estofados, quesos y frutos secos.

Historia: La existencia de un vino producido a partir de uvas Montepulciano
d'Abruzzo se menciona en los escritos del historiador griego Polibio (que datan
de los siglos Il y Il a. C.). Relata cdmo, durante las Guerras Punicas, el general
cartaginés y "Heros" (héroe) Anibal ofrecid "copas" de él a sus soldados para
vigorizarlos y aliviar la fatiga de la batalla.

Temperatura de servicio: 12 °C-14 °C.

Jeroboam 3 litros en estuche de madera

Magnum 1,5 litros

APHRODITE VRANI

EDICION EXCLUSIVA | MAGNUM

Vino rosado

Alcohol: 12,5 % Vol.

Notas de cata: Un vino rosado brillante con reflejos a cereza excelente
acidez que envuelve el paladar, elegante y embriagador a la vez. Integra
agradables toques de fruta fresca y notas de frutos rojos con taninos sutiles.
La crianza en barricas de roble francés le aporta complejidad.

Maridaje: Marida excelen
entrantes estructurados,

con aperitivos complejos,
sta y pescado.

Historia: Las caractert s de nuestro vino rosado y olor son los
preferidos y amados por la diosa Afrodita, la deidad del amor y la belleza. El
rosa era su simbolo, asi como una inspiracién para su belleza'y elegancia.

p 1

Temperaturayservicio: 10°-12°.

Magnum 1ﬂ Lt en elegante estuche de madera
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Capacidad: 0,75 L x 3
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3 botellas a elegir (0,754L)
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LA CORTE EASY

MICENE

SPARTHA

IGT Lacio Blanco

IGT Lacio Rosso

Variedad: 50% Malvasia - 50% Chardonnay

Variedad: Mezcla de uvas tintas.

Alcohol: 12%

Alcohol: 13%

Notas de cata: Vino con reflejos dorados
con aromas de frutas frescas y notas

tipicas de la regidn. Agradable y
equilibrado, un compafiero ideal para las

comidas diarias.

aromas a frutos rojos

maduros y notas agradables y
decididas. En boca, es corpulento, seco

Notas de cata: Vino tinto con reflejos
y apropiadamente tanico.

granates,
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Temperatura de servicio: 8°/10°

Temperatura de servicio: 12/14°

BEa &L
L

Botellade 0.75 L

Botella de 0.75 L

ORTE DEI GREC|

A AGRIVINICOTA

MICENE

O

INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

BIAN

PRODOTTO IN ITALIA

INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

PRODOTIO IN ITALIA
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RA VERGINE e
DI OLIVA {ottoVergine
= | %vine Mestioncle per
ESTRATTO A FREDDO ::umm
MACINATURA A PIETRA

DI OLIVA

100% ITALIANO
SOLO OLIVE RACCOLTE
LLA NOSTRA AZIENDA
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EXTRA VIRGEN ACEITE DE OLIVA
HECHO EN ITALIA
EXTRAIDO EN FRIO | MOLIDO EN PIEDRA | 100% ITALIANO

Producido exclusivamente con aceitunas recolectadas en los
territorios de nuestra empresa. Aceite de oliva virgen extra
de categoria superior obtenido directamente de aceitunas
Unicamente mediante proceso

-
Botella redonda con t

e Latas / 3L

* LlataS / 5L

Elegante caja de madera con sello de la marca.

Caja + Botella redonda de 0,75 L con tapén DOP
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Una mezcla de salimarina con
NIErDas y tomates secos
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El producto es un Italian Rub de la marca TheCircle Food.
Es una mezcla de sal marina condimentada con hierbas
aromaticas cultivadas mediante un sistema sostenible

de acuaponia.

—
K/\‘ DA AGRICOLTURA ACQUAPONICA

£ MEDITERRANEAN RUB __ITALIAN RUB &
= w M ‘“I;ll SROCHL, ORIGANG, ’

SALE MARING, P

Frote italiano

SAL MARINA SABORI " ~ SAL MARINA SABORIZADA N

IEM - h_‘“ \‘

/ P
SAL MARINA, MELISA, MEJORANA, OREGANO, SAL MARINA, TOMATES SECOM
TOMILLO, AJED LIS S, TOMILLO LIMON, AJEDR

\ -

.

198 g/100 g 198 g/100 g



Aceite del Guerreroe

Aceite de olive
Virgen Extra

ltran

LIO EXTRA
VERGINE
DI oL1vA

ITALIANO

BLEND

.

Elixir de la Tradiciéon |

Sumérjase en la esencia




Aceite de oliva

virgen extra
LA CORTE DEI GREC€I
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Aceite EVO sabor Naranja Delicado, aro% sorprendente.
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AOVE - Aceite de oliva
virgen extra

AOVE - Aceite de oliva

virgen extra "CRU dei
CRU" Blend Caninese,

Maurino e Leccino

P AT

-
Para transformar los sabores de verduras , pescado y carne en un placer para la vida. combinacion

perfecta, con consejos de uso para los métodos de coccién mds comunes y una receta maestra
sorpresa.
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* Galleria Vittorio Emanuele 20
* Frascati Roma

* +3394790060/06 50697333
olivinoexport@gmail.com
*Olgourmet_roma

www.olgourmet.com




